DELIBERAZIONE N° ’*:(3/[(
SEDUTA DEL ,g 5 Mﬁxﬁ 2006
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REGIONE BASILICATA

LA GIUNTA

Solvelone 2

Dipartimento Salute, Sicurezza e
Solidarieta Sociale, Servizi alla Persona
e alla Comunita - 72AG

CIPARTIMENTO

MODIFICHE ED INTEGRAZIONIL.

OGGETTO DISPOSIZIONI CONCERNENTI | CORSI DI FORMAZIONE E DI AGGIORNAMENTO PER GLI
ALIMENTARIST] ADOTTATE IN SOSTITUZIONE DEL LIBRETTO DI IDONEITA SANITARIA.

Relatore

La Glunta, riunitasi il giorno

15 MAG, 2006

MSESSORE DIPTO SALUTE, SICUREZZA E SGLIDARIET‘E
SOCIALE, SERVIZ! ALLA PERSONA E ALLA COMURIT

aeore /| 3 ‘@O nella sede delPEnte,

Preserte Asseonte

1. Vito DE FILIPPO Presidente X
2. Gaetano FIERRO Vice Presidente X
3. Carlo CHIURAZZI Componente X
' 4. Rocco COLANGELO Componente p'd
5. Francesco MOLLICA Componente rd
‘6. Giovanni RONDINONE Componente X [
7. Donato Paolo SALVATCRE Componente )(

Segretario: Avv. Maria Carmela SANTORO

i"atto si compone di N° O 4 pagine compreso it frontespizio

ha deciso in merito all'argoments in oggette, e .
secondo quanto riportato nelle pagine successive. ediN° Q-  aflegali

UEFICIO RAGIONERIA GENERALE

O Prenotazione di impegno N° UPB Cap. per €

O Assunto impegno contabile N° uP8 Cap.

Esercizio per €

1L DIRIGENTE

Atto soggetio a pubblicazione ® integrale O per estratto
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VISTO

VISTO

VISTO

ATTESO

RICHIAMATO

CONSIDERATO

TENUTO CONTO

TENUTO CONTO

RICHIAMATA

VISTA

CONSIDERATO

PRESO ATTO

RITENUTO

il D Logs.
sulfordinamento del
Amministrazioni”,

30 marzo 2001, n. 165 recante:"Norme generali
lavoro alle dipendenze delle Pubbliche

la Legge Regionale 02.03.1996, n. 12 e successive modificazioni e
integrazioni, recante: ‘Riforma dell'organizzazione amministrativa
regionale™,

le deliberazioni della Giunta Regionale: 13 gennaic 1898 n. 11
(Individuazione degli aiti di competenza della Giunta), 02 febbraio 1998
n. 162 (lter procedurale relativo alle proposte di provvedimenti della
Giunta e alfe Determinazioni Dirigenziali), 23 febbraio 1998 n. 655 (DGR
n. 162/98 ~ Integrazioni concementi la disciplina degli atti di impegno e
liquidazione di spesa) e 02 giugno 1998 n. 1697 (DGR n. 16288 —
Maodifiche in ordine alle determinazioni dirigenziali che non comportano
impegni di spesay);

che il D. Lgs. 155/97, di recepimento della Direttiva Europea 43/83
concemente il controllo e la sicurezza dei prodotti alimentari, poneva
Fobbligo di formazione degii operatori del settore alimentare in materia di
corrette prassi igieniche e di igiene personale senza prevedere alcuna
misura di sorveglianza sanitaria del personale mediante visita medica;

il Reg. CE/852/04 del Parlamento Europeo e del Consiglio del 29.04.04
sull’igiene dei prodotti alimentari;

che il Reg. CE/852/04 all'Allegato |, Cap. Xll, Formazione prevede che
“gli operatori del settore devono assicurare:
1. che gii addetti alla manipolazione degli alimenti .. omissis ...
abbiano ricevuto un addestramento e/o una formazione in
materia di igiene alimentare, in relazione al tipo di attivita”;

del D. Lgs. 31 Marzo 1998 n. 112 che demanda alle Regioni funzioni di
indirizzo, programmazione e controlio in tema di salute umana con
particolare riguardo alla definizione degli obiettivi di prevenzione;

altresi dell’articolo 117 comma 3 delia Costituzione il quale prevede che
tra le materie di legislazione concorrente di competenza delle Regioni
sono comprese la “tutela della salute” e “alimentazione”,

la L.R. 01.02.1999, n. 3 recante “Norme per lorganizzazione €
P'esercizio delle funzioni di prevenzione spettanti al S.S.R.”;

La D.G.R. 23 marzo, n. 728 “DISPOSIZIONI CONCERNENTI | CORS!
DI FORMAZIONE E DI AGGIORNAMENTO PER GLI ALIMENTARISTI
- (IN SOSTITUZIONE DEL LIBRETTO DI IDONEITA SANITARIA);

che con la citata deliberazione si dettano disposizioni sulla tipologia,
modalita e periodicitd di svolgimento dei corsi di formazione ed
aggiomamento destinati agli alimentaristi;

delle osservazione espresse, con nota del 3.10.2005, dal S.L.Ve M.P;

necessario procedere alla modifica ed integrazione della D.G.R. 23
marzo 2005, n. 728,
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SuU proposta dell'Assessore alla Salute, Sicurezza e Solidarieta Sociale,
Servizi alla Persona e alla Comunita;

AD unanimita di voti;

DELIBERA
1. diconsiderare le premesse parte integrante e sostanziale del presente atto;

2. di modificare ed integrare le “DISPOSIZIONI CONCERNENTI! | CORSI DI FORMAZIONE E DI
AGGIORNAMENTO PER GLI ALIMENTARISTI (in sostituzione del libretto di idoneita
sanitaria)” di cui alla D.G.R. 728/05, relative al personale alimentarista che svolge mansioni
individuate come a rischio ai fini della possibile trasmissione di malattie attraverso gli alimenti,
il cui documento & Allegato alla presente deliberazione per fame parte integrante e
sostanziale;

3. il presente provvedimento deve esser pubblicato nel Bollettino Ufficiale delia Regione
Basilicata.

IL RESPONSARBILE P.O. M W IL DIRIGENTE ‘/M

(Dott. Gerardo SA ATORE) (Dott. GmseppWOMAGANO)

Tutti ghi atti ai quali & fatto riferimento nella premessa e nel dispositivo della deliberazione sono depositati
presso la struttura proponente, che ne curerd ia conservazione nei termini di legge.
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ALLEGATO

DISPOSIZIONI CONCERNENTI LA FORMAZIONE E
L’AGGIORNAMENTO PER GLI ALIMENTARISTI

Art. 1
Categorie di alimentaristi sottoposti all’obbligo di formazione e di
aggiornamento

a) Addetti alla lavorazione del latte e dei formaggi.

b) Addetti alla lavorazione, trasformazione € vendita del pesce e dei moliuschi.

¢) Addetti alla macellazione, sezionamento, lavorazione, trasformazione e vendita delle carni.

d) Addetti alla produzione di ovoprodotti. -~

e) Addetti alla produzione di pasta fresca.

f) Addetti aila somministrazione/porzionamento dei pasti nelle sfrutture scolastiche, ospedaliere e
socio-assistenziali.

g) Addetti alle gastronomie (produzione e vendita).

h) Cuochi e assistenti cuochi.

i) Fomai e addetti alla produzione di prodotti da fomo.

j) Gelatai {produzione e vendita).

k) Pasticceri.

1) Salumieri.

m) Addetti ai distributori automatici di alimenti e bevande.

n) Addetti allimballaggio delle uova.

o} Addetti all'industria conserviera.

p) Addetti alla lavorazione e vendita prodotti ortofrutticoli, spezie, prodotti erboristici.

q) Addetti alia produzione delle paste alimentari secche.

r} Addetti alla produzione e lavorazione di bevande alcoliche ed analcoliche,

s) Addetti alla vendita di alimenti sfusi.

t) Addetti alle produzioni alimentari con ciclo tecnologico che garantisce basso apportc microbico sul
prodotto finale (torrefazione caffé, tostatura fruita secca, oleifici, produzione miele, lavorazione e
confezionamento funghi freschi e secchi, ecc.).

u) Baristi.

v} Camerieri.

w) Lavapiatti.

x) Magazzinien.

y)} Personale di assistenza in strutture sanitarie le cui funzioni implichino il contatto diretto 0 indiretto
con alimenti e bevande.

z) Personale di farmacia (non compreso nel successivo punto 5).

aa) Trasportatori.

bb) Addetti alla vendita e somministrazione su aree pubbliche, compresi quelli adibitiimpegnati in event
occasionali e/o temporanei quali sagre, fiere e feste popolari;

cc) Addetti ad aitre lavorazioni e vendite alimentari, non comprese nelle precedenti categorie, per i quali
si configurava 'obbligo del possesso del libretto di idoneita sanitaria.

Il personale appartenente alie predette categorie di alimentaristi ¢ tenuto al possesso dell’atiestato

di formazione/aggiornamento conseguito, secondo le presenti disposizioni, al termine di specifico corso di
formazionefaggiomamento.
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Art. 2

Tipologia, modalita e periodicita
Sono previsti due tipi di attivita:

1) Attivita di formazione della durata di ore 6 (sei) destinato ai soggetti che richiedono per la
prima volta l'attestato di formazione e non sono in possesso di libretto sanitario
precedentemente rilasciato;

2) Attivita di aggiornamento della durata di ore 4 (quattro) destinato ai soggetti in possesso del
libretto sanitario e a quelli che richiedono il rinnovo deli’attestato di formazione.

Premesso che ai sensi del Reg. 852/04/CE (Allegato |, Capitolo Xil - Formazione) “gli operatori del
settore devono assicurare: che gli addetti alla manipolazione degli alimenti .. omissis ... abbiano ricevuto un
addestramento e/o una formazione in materia di igiene alimentare, in retazione al tipo di attivita” dando atto
che gli operatori addetti alla produzione, preparazione, somministrazione e distribuzione degli alimenti
devono ricevere adeguata preparazione igienico-sanitaria prima dell'inizio dello svolgimento dell’attivita ed
essere aggiornati, con |a periodicita legata alla complessita delie lavorazioni in cui sono impiegati.

L'onere della formazione e dell’aggiornamento obbligatorio & a carico del datore di lavoro,
cosi come definito dal D.L.vo 26.05.1997, n. 155, che potra eventualmente avvalersi per I'attivitd di
docenza dei soggetti di seguito elencati:

o 1laureati di 1° e 2° livello in medicina e chirurgia, medicina veterinaria, scienze delle produzioni animali,
scienze agrarie, scienze forestali e ambientali, farmacia, chimica, scienze biologiche, scienze e
tecnologie alimentari, dietistica, tecniche nella prevenzione nell’ambiénte e ei luoghi di lavoro, tecniche
erboristiche, economia e ingegneria della qualita;

o | periti agrari e gli agrotecnici, relativamente ai corsi riservati agli operatori del settore agricolo.

Tuttavia, in funzione delle necessitad legate a particolari realtd produttive i Dipartimenti di
Prevenzione delle Aziende Sanitarie competenti per territorio possono organizzare, su richiesta degli
operatori de! settore, periodicamente, con frequenza almeno annuale, atlivita di formazione efo
aggiomamento. In tal caso l'attivitd di docenza ai corsi & svolta dal personale sanitario efo tecnico
appartenente al Dipartimento di Prevenzione delle Aziende Sanitarie territorialmente competenti. Il numere
dei partecipanti sara definito in modo da favorire il massimo apprendimento tenuto conto delle esigenze
dellutenza. E prevista I'applicazione di una tariffa sanitaria, pari ad € 10,00 per ogni partecipante, la cui
corresponsione ha valore di contributo economico al costo reale di gestione di ciascun corso; gli introiti
derivanti dalle tariffe versate dovranno trovare impegno esclusivamente nell’ambito delie attivita di gestione
dei corsi al fine dell'auto sostentamento finanziario degli stessi.

L’attestato di avvenuta partecipazione viene rilasciato dal datore di lavoro o dal Dipartimento di

Prevenzione che ha gestito I'attivita di formazione/aggiomamento ai soggetti che risultano avere soddisfatto
I'obbligo della frequenza.

Art. 3

Compatibilitad con altre iniziative formative

L'attestato di aggiomamento e formazione, giusta la premessa, pud essere rilasciato anche a
seguito di partecipazione a specifiche iniziative di aggiornamento organizzate dalle Associazioni di categornia,
che prevedano comunque contenuti compatibili con quelli identificati dalle presenti disposizioni e da quelle
legislative vigenti.

Art. 4

Frequenza attivita di aggiornamento e formazione

L’attestato di formazione ha validita annuale.
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Art. 5

Specifici titoli di studio

Gli addetti afimentaristi, rientranti nelle categorie di cui al precedente art. 1, se in possesso di un
titolo di studio riconducibile a quelli afferenti ai campi della chimica, della chimica alimentare, della medicina
veterinaria, della medicina, della microbiologia alimentare, dell'igiene alimentare, della tecnologia alimentare,
delia biologia e della legisiazione nel settore alimentare, quali ad esempio:

1. laureain:
a) medicina e chirurgia;
b) scienze hiologiche;
c) farmacia;
d) medicina veterinaria;
e) scienze delle preparazioni alimentan;
f) scienze nutrizionali;
g) scienze agrarie;
h) scienze e tecnologie delle produzioni animali;

2. laurea breve in:
a) biotecnologie;
b) tecnologie agrarie e/o alimentari (e similari);
c) tecniche deila prevenzione neil'ambiente e nei luoghi di lavoro;
d) scienze infermieristiche;
e} assislenza sanitaria;
f) dietistica;

sono esonerati dall’'obbligo della formazione; resta obbligatorio Faggiomamento.
Il diritto all’esonero & palesato da copia del titolo di studio ovvero da apposita autocertificazione dello

stesso da tenere a corredo della documentazione sanitaria (autorizzazione sanitaria, piano di autocontrollo,
ecc..) da esibire agli organi preposti alle attivita di vigilanza e controlio ufficiale degli alimenti.

Ulteriori condizioni di esonero potranno essere preventivamente valutate dalle Aziende sanitarie
relativamente ad altri titoli di studio riferibili a professionalita che operano all'intemo di industrie alimentari la
cui attivita esclusiva @ del tutto riconducibile alle competenze di quel profilo professionale (es: laurea breve
in viticoltura/enologia, in rapporto stretto con un’azienda vitivinicola, etc.... ).

Art. 6

Contenuti dei corsi di formazione

1) Alimenti e pericoli correlati;

2) Le malatiie trasmesse da alimenti;

3) Modalita di contaminazione degli alimenti e prevenzione delle malattie veicolate da alimenti;
4) Applicazione dei principi HACCP;

5} Nogzioni di corretta prassi igienica (GMP);

6) Igiene e sanificazione degli ambienti e delle attrezzature.

Art. 7

Disposizioni transitorie e finali
Gli operatori del settore dovranno assicurare le attivita di formazione e di aggiornamento degli
addetti alla produzione, preparazione, somministrazione e distribuzione degli alimenti entro 3 mesi dalla data
di pubblicazione del presente provvedimenio sul Bollettino Ufficiale della Regione Basilicata.
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Nelle more dell'attivazione ed espletamento del primo corso utile ed accessibile, nei tempi stabiliti al
precedente comma, i soggetti privi di libretto di idoneila sanitaria che richiedono per la prima volta di
acquisire lattestato di formazione possono comunque essere avviati all'attivitd lavorativa sotto il diretto
controllo del responsabile deilindustria alimentare o suo delegato.

Ai fini del rispetto della frequenza minima stabilita per l'adempimento all'obbligo di aggiornamento da
parte dei soggetti in possesso del vecchio libretto di idoneita sanitaria e di quelli che avranno conseguito
I'attestato di formazione, per la prima volta dovra farsi riferimento, rispettivamente, alla data di scadenza del
predetto tibretto di idoneita sanitaria per alimentaristi ed alla data di rilascio dell'attestato di formazione.
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Del che & redatto il presente verbale che, letto e confermgto, Mjene sottoscritto come segue:

IL SEGRETARIO @ PM (.9\:(70 ILRRESI ENT,

Si attesta che copia conforme della presente deliberazione & stata trasmessa in data A 8 5-0 6

al Dipartimento interessato %al Consiglio regionale O

L IMPIEGATO ADDETTO

r,éw-é,
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